
FICHE TECHNIQUE 

AOC :  
Bordeaux
Bordeaux Rosé
Graves de Vayres Rouge 
Graves de Vayres Blanc 

Vinification : 
Traditionnelle 
Que ce soit pour le rouge ou pour le rosé, ces vins sont issus de vignes
plus jeunes et sont vinifiés dans le but d’obtenir des produits fruités et
faciles à boire.

Conditionnement :  
5 et 10 Litres 

Commentaires de dégustation : 
Sur le plan technique, le Bag in Box est une poche plastifiée ne laissant
passer ni la lumière, ni l’air. Le remplissage est fait sous vide d’air. La
poche se rétracte au fur et à mesure de votre consommation.

Conseils : 
Se conserve 6 mois après conditionnement et 2 mois après ouverture.

 B.I.B (bag in box) 


